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RISTORANTE ITALIANO\"

Michele Chiarlo Wine Dinner

(June 26, 2026)

“Tartare di Gambero Rosso con insalata di Granchio, Mela Verde, Sedano ”
Red Prawn Tartare, Crab-Green Apple & Celery Salad
ARG A S AR =E S Qi P X
Palas Gavi, DOCG 2024
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“Tataki di Petto D’Anatra con Ricotta Sairass Affumicata e Balsamico invecchiato”
Glazed Duck Breast Tataki, Smoked Sairass Ricotta, Aged Balsamic
KBHEAIGI  JEE B 47 2 LB RS
Barbera D’Asti Superiore Le Orme, DOCG 2022
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“Pappardelle di Farina di Castagna, con Ragu di Funghi Porcini”
Chestnut Flour Pappardelle, Wild Porcini Mushrooms Ragout
FIIE PR TS HEE
Vigna Veja Barbera D’Asti Nizza, DOCG 2019
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“Costine di Manzo Brasate con Riduzione di Ciliegie su Emulsione di Aglio Nero ”
36-Hour Braised Wagyu Short Rib, Cherry Jus, Black Garlic Emulsion
IR 36 /NRE AN A/ NHREC IR BHAR MRy R i
La Court Barbera D’Asti Superiore, DOCG “Nizza” Riserva Set 2010
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“Semifreddo al caffe nella sfera di cioccolato fondente e caramello”
Genovese Panera Coffee Parfait In Dark Chocolate Sphere, Caramel Sauce
F8 I SR P A I HE B R TC B AR R A AR R
Moscato D’Asti Nivole, DOCG 2024
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CAFFE O TE
Coffee or Tea
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& HK$768 per person
10% service charge applies
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